
APERITIF 

SECCO 0,1l Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure 
WINZER SOMMERACH - DER WINZERKELLER  
4,20€  

 

SILVANER BRUT 0,1l Sekt Flaschengärung 
SEKTKELLEREI HÖFER WÜRZBURG  
5,80€  

 

PRISECCO 0,2l Cuvée Nr.27 Birne Gurke Quitte ALKOHOLFREI  
MANUFAKTUR JÖRG GEIGER SCHLAT  
7,50€  

 

SPRIZZ & SCHORLE 0,25l 

FRITZER SPRIZZ Ingwersirup - Bayerol - Secco - Orangensaft  
6,50€  

BAYEROL SPRIZZ Bayerol - Secco - Wasser  
6,50€  

ARONIA SPRIZZ Aroniasaft - Secco - Wasser  
6,50€  

HOLUNDERBLÜTEN SPRIZZ Holundersirup - Secco - Wasser  
6,50€  

ANTON SPRIZZ Zitrone - Basilikum - Tonic - Wasser ALKOHOLFREI 
6,50€  

ZERO SPRIZZ Ingwer - Zitrone - Holunder - Tonic - Wasser ALKOHOLFREI 
6,50€  

SECCOSCHORLE Secco - Wasser  
5,00€  

WEINSCHORLE Wein - Wasser  
Silvaner/Rotling/Portugieser 
4,00€  



WINZERSTUBENMENÜ  
 

BÄRLAUCH & GARNELE  
BÄRLAUCHSCHAUMSÜPPCHEN MIT BRÖGGERLI  
UND EINER GEBRATENEN GARNELE  
8,50 €  

 
 

ARANCINO AUF FRÄNKISCH   
GEBACKENE RISOTTOKUGEL MIT KRÄUTERFRISCHKÄSE GEFÜLLT   
AUF BUNTEM SPARGEL, RAHMIGEN SUD  
UND LAUWARME SCHEIBEN VOM FRÄNKISCHEN PANCETTA  
16 € 

 

 

RINDERFILET  
ZART ROSA GEBRATENES FILET  
GRATINIERT MIT RINDERMARK, KRÄUTERBRÖSEL UND ZWIEBELN  
AN MARKTGEMÜSE, FEINER JUS  
UND KARTOFFELSTAMPF  
32€  
 
 

GEBURTSTAGSMENÜDESSERT 9.0  
 SCHMANDEIS IN SCHLOSSKÄSE GEROLLT  
 AN MARINIERTEN KIRSCHEN UND LIEBSTÖCKELSUD 
9€ 
 
4 GANG MENÜ  
63 € 

 

4ER WEINBEGLEITUNG  
21 € 
 



REHMENÜ ALLES VOM MAIBOCK 
 
 

LEBER  
MARINIERTER WILDKRÄUTERSALAT,  
GEBRATENE LEBER UND HOLUNDERSÖSSLE 
12 €  

 
 

RAGOUT  
FETTUCCINENUDELN MIT GEMÜSESTREIFEN,  
FEINEM WÜRZIGEN REHRAGOUT  
UND GEHOBELTEM SCHLOSSKÄSE  
16 €  

 

 

RÜCKEN  
LEICHT ROSA GEBRATENER REHRÜCKEN  
UNTER EINER BÄRLAUCHKRUSTE  
AN GESCHICHTETEM GRILLGEMÜSE, FEINEM SÖSSLE  
UND POLENTASCHNITTE  
33€  
 
 

EISIG  
ZITRONENSORBET & THYMIANGEIST 
7€ 
 
4 GANG MENÜ  
66 € 

 

3ER WEINBEGLEITUNG  
16 € 
 



VORSPEISE & ZWISCHENGANG 

 

GEBACKENES LANDEI  
AUF MARINIERTEM SPRAGEL UND WILDKRÄUTERN  
MIT KRÄUTERSCHMAND UND SENFKAVIAR  
14€  

 

UNSER VITELLO AUF FRÄNKISCH  
DÜNNE SCHEIBEN VOM SCHWEINEBRATEN  
MIT CREMIGER RÄUCHERFORELLENSOSSE GEBACKENE KAPERN  
UND SALATBLÄTTER IN HONIG-BALSAMICO MARINIERT  
14€  

 

TATAR VOM WEIDERIND  
FEIN IN UNSERER KÜCHE ANGEMACHT  
DAZU EIN WACHTELSPIEGELEI UND BROT  
16,50€  

 

ARANCINO AUF FRÄNKISCH   
GEBACKENE RISOTTOKUGEL MIT KRÄUTERFRISCHKÄSE GEFÜLLT  
AUF BUNTEM SPARGEL, RAHMIGEN SUD  
UND LAUWARMER PANCETTA  
16 € 

 

WILDKRÄUTER & LEBER  
MARINIERTER WILDKRÄUTERSALAT,  
GEBRATENE WILDLEBER UND HOLUNDERSÖSSLE 
12 €  

 

REHNUDELN  
FETTUCCINENUDELN MIT GEMÜSESTREIFEN,  
FEINEM WÜRZIGEN REHRAGOUT UND GEHOBELTEM SCHLOSSKÄSE  
16 € 

 



GERNE VORWEG ODER DAZU  
BEILAGENSALAT, SAISONALE SALATE FEIN MARINIERT 
4,50€  

 

SUPPE 

 

RINDERBRÜHE  
MIT RINDFLEISCH, NUDELN UND BUNTEM GEMÜSE  
6,90€  

GERNE DAZU EIN LEBERKLOSS 
1,00€ 

 

SPARGELCREMESÜPPCHEN  
MIT SPARGELSTÜCKCHEN UND SCHNITTLAUCH  
7,50€  

 

BÄRLAUCH & GARNELE  
BÄRLAUCHSCHAUMSÜPPCHEN MIT BRÖGGERLI  
UND EINER GEBRATENEN GARNELE  
8,50 €  

 

FÜR DIE KLEINEN GÄSTE BIS 12 JAHRE 

 

RUSTIKALE POMMES   
4,50€  

SPÄTZLE MIT RAHMSOSSE  
4,50€  

BRATWURST MIT RUSTIKALEN POMMES  
8,00€  

SCHNITZEL MIT RUSTIKALEN POMMES   
10,00€  

 



HAUPTGANG 

 

PORTION STANGEN SPARGEL VOM SPARGELHOF HEILMANN  

MIT ZERLASSENER BUTTER  
18,00€ 

MIT SAUCE HOLLANDAISE  
18,50€ 

GERNE SERVIEREN WIR DAZU  
PORTION BUTTERKARTOFFELN  
2,50€ 
EIN PAAR FRÄNKISCHE BRATWÜRSTE  
8,00€ 
PANIERTES SCHNITZEL VOM FRÄNKISCHEN LANDSCHEIN  
9,50€ 

KLEINLANGHEIMER HÄHNCHENBRUST  
11,50€ 

 

SPARGEL-CORDON-BLEU VOM FRÄNKISCHEN LANDSCHWEIN  
GEFÜLLT MIT GEKOCHTEM SCHINKEN, BUTTERKÄSE,  
SPARGELSTÜCKCHEN, FRISCHKÄSE UND KRÄUTERN  
DAZU RUSTIKALE POMMES MIT KRÄUTERSCHMAND  
23,50€ 

 

VOM HEIMISCHEN REH  
ZWEI REHFLEISCHKÜCHLE  
AUF RAHMIGEM SPARGELGEMÜSE, SÖSSLE UND KARTOFFELN 
19,50€ 

 

ZANDER  
AUF DER HAUT GEBRATENES STÜCK VOM FILET  
AN RAHMIGEM RISOTTO MIT SPARGEL VERFEINERT  
GEWÜRZHOLLI UND SCHMORTOMATEN  
28,00€ 

 



SPARGEL MAL ANDERS 
STANGEN SPARGEL MIT TOMATENRAGOUT,  
FRISCHEM BLATTSPINAT UND GEHOBELTER SCHLOSSKÄSE  
DAZU BUTTERKARTOFFELN   
23,50€  

 

GEBRATENE POLENTASCHNITTE  
MIT GESCHWENKTEN PILZEN UND GETROCKNETEN TOMATEN  
BÄRLAUCHSCHAUM, OLIVENCREME UND SCHMAND 
20,50€ 

 

REHRÜCKEN  
LEICHT ROSA GEBRATENER REHRÜCKEN UNTER EINER BÄRLAUCHKRUSTE  
AN GESCHICHTETEM GRILLGEMÜSE, PILZEN, FEINEM SÖSSLE  
UND POLENTASCHNITTE  
33,00€  
 

RINDERFILET  
ZART ROSA GEBRATENES FILET  
GRATINIERT MIT RINDERMARK, KRÄUTERBRÖSEL UND ZWIEBELN  
AN MARKTGEMÜSE, FEINER JUS  
UND KARTOFFELSTAMPF  
32,00€  
 

ZWEIERLEI VOM LANDSCHWEIN  
STÜCK BAUCH UND GESCHMORTE BÄCKCHEN  
AUF GEBRATENEM SPITZKOHL, KÜMMELBIERSOSSE  
UND BRATKARTOFFELN 
24,90€ 

 

WINZERSTUBENTÖPFLE  
GEBRATENE MEDAILLONS VON DER SCHWEINELENDE  
MIT FRISCHEN PILZEN, SCHINKENWÜRFELN, ZWIEBELN  
UND KÄSE ÜBERBACKEN, AN FEINEM RAHMSÖSSLE UND SPÄTZLE 
22,90€ 



 

UM ÜBERRASCHUNGEN ZU VERMEIDEN  
BEI KLEINEN PORTIONEN ZIEHEN WIR 2€ AB  
BEIM TEILEN EINES GERICHTS BERECHNEN WIR 3€  

BEI UMBESTELLUNGEN BERECHNEN WIR 1€ 
 

 

 
 
 

FRÄNKISCHE BRATWURST  

VON MARTINS HOFLADEN 
 

EIN PAAR FRÄNKISCHE BRATWÜRSTE  
AUF HAUSGEMACHTEM KARTOFFELSALAT   
12,00€  

 

EIN PAAR FRÄNKISCHE BRATWÜRSTE  
AUF WEINSAUERKRAUT UND BROT  
12,00€  

 

WINZERBROT  
GERÖSTETES BROT MIT SAUERKRAUT, BRATWURST  
UND KÄSE ÜBERBACKEN  
12,00€  

 

BLAUE ZIPFEL  
EIN PAAR BRATWÜRSTE IM WURZELSUD DAZU BROT  
12,00€  

 
 
 
 
 



DESSERT 

 

EIS VON SALVAS EISLADEN AUS OCHSENFURT  
VANILLE & DUNKLE SCHOKOLADE  
BIRNENSORBET & SAISONAL WECHSELNDE SORTE  
JE KUGEL 3,00€ 

 

GEEISTER WILLI 
BIRNENSORBET MIT BIRNENBRAND 
6,50€ 

 

AFFOGATO  
HEISSER ESPRESSO ÜBER EINE CREMIGE KUGEL VANILLEEIS 
5,80€ 

 

HAUSDESSERT 
ESPRESSO UND EIN GLÄSCHEN MIT SÜSSER FÜLLUNG 
6,00€ 

 

RÖDELSEER WEINKLÖSS  
2 STÜCK IN ZIMTZUCKER GEWÄLZT AUF WEINSCHAUMSÖSSLE 
9,50€ 

 

ZWEI DIE HARMONIEREN  
DUNKLES SCHOKOLADENEIS TRIFFT FRÄNKISCHEN PORTWEIN 
9,80€ 

 

FEINSTER REGIONALER KÄSE 
VOM LAIB GESCHNITTEN VON DER HOFKÄSEREI ZEHNER 
MIT EINGELEGTER SCHWARZER NUSS UND SÖSSCHEN  
DAZU BROT 
14,50€ 

 


